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PETIT-BOURG [UNDI MAEDI UEHDE[DI
@ THOW @ HARICOT VERT
FROMAGE
STEAK WACHE RS CEE DEPORC
HARICOT VERT CAROTTE Flasiymipt IGNAME
COUPELLE DE FRUITS FLAN
@ MAiS @ ;;:;::4 FROMAGE @ m;;;%:m
PATES ROLOGNAISE L HARTCAOT VERT + CAROTTE a7 el
COUPELLE DE FRUITS ORANGE MADELEINE O
RETTERAVE @ CAROTTE @ FROMAGE MATs
COLOMPO DE CARRI SAUTE DE DINDE RI7 AUY LEGUMES PRANDADE DE MORLE
) RIT DOMRRES AUY LEGUMES (POIVRONS LEGUMES DLIVES) POIS CASSES
Ta rtele'@tes ala RAISING PALMIERS FLAN yAoURT
fraise
b fonde de tartelott @ HARICOT VERT @ LATTUE @ e @ CONCOMPRE
L] onds de lartelettes
. 6 belles fraises _ LARDON SAUCISSE DEPOULET Ry POISSON
« 2 petites meringues PATE CARPONARA PUREE BE POMME DE TERRE hone PANANE
« 30cl creme fleurette POMME COMPOTE DE PRUNEAUY CREME DESSERT
trés froide
» 3cuilléres a soupe de @ RETTERAVE @ “".3" i
sucre glacé CORDON RLEV COQ DECOUPE
CHOU-FLEUR RII
GATEAU COUPELLE DE FRUITS

*Tous les menus sont préparés a la Cuisine Centrale de Petit-Bourg dans le respect des exigences réglementaires d'hygiéne

*Tous les menus sont accompagnés d'une portion de pain.

* Les légumes pays (bananes jaunes, figues, igname, madére, patate douce) seront servis selon la saison et les disponibilités des fournisseurs.
* La provenance des viandes est indiguée conformément a la réglementation.

* Les fruits au sirop sont servis sans sucre.

A quli s’adresser ?

Restauration scolaire

\S
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0590 25 87 39

Caisse des écoles Bellevue
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