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MENU DE JUIN 2026

PETIT-BOURG MARDI VENDRED]
FROMAGE @ CARDTTE RAREE FROMAGE @ BETTERAVE
WARICOT VERT + CAROTTE RIT ET LEGUMES HARICOT ROUGE RANANE JAUNE
SAUCISSE PAUPTETTE DE DINDE FARINE DE MANIOC EMINCE DE ROEUF
COMPOTE PANANE DESSERT ORANGE PETIT-SUISSE
HARICOT VERT @ LAITUE @ e @ CONCOMBRE
POIS CASSE SALADE DE POMMES DE TERRE Solibanl voesinmd PATATE DOUCE
CROUSTILLE DE POULET VEAU SAUCE SUPREME S CHICKTAIL Df MORUE
MADELEINE YAQURT COUPELLE DE FRUITS
RETTERAVE @ HARICOT VERT e TOMATE
GRATIIN DE BROCOLIS RITBLANC ot CIRAUMON
. EMINCE DE POEUF COLOMRO DE COQ PATES :ifgﬂ":]l“g PAUPTETTE
Mousse au fruit GAreAU wAQUAT CREME DESSERT
de la passion
_ o @ FRIAND AU FROMAGE @ cHOU @ cHOU
» 5feuilles de gélatine Wi POMMES DE TEREE GIRAUMON [CHAME
+ 100g de sucre . . LENTILLES CAROTTES
« 10 fruits de la passion SAUTE DE PORC STEAK HACHE ok COURT-ROUILLON DE POISSON
« djaunes doeuf PRUNEALTY Ghreaw pASTEQUE
« 300g créme fouettée -
« Canelle @ MALS @ PAPAYE
POIS FLANCS SEMOULE
ROUGAIL DE SAUCISSE COUSCOUS DE POULET
COUPELLE DE FRUITS TLAN

*Tous les menus sont préparés a la Cuisine Centrale de Petit-Bourg dans le respect des exigences réglementaires d'hygiéne.

* Tous les menus sont accompagnés d'une portion de pain,
* Les légumes pays (bananes jaunes, figues, igname, madére, patate douce) seront servis selon la saison et les disponibilités des fournisseurs.

* La provenance des viandes est indiquée conformément a la réglementation.
* Les fruits au sirop sont servis sans sucra.

A qui s'adresser ?

Restauration scolaire
Qﬂ 0590 38 05 02

Qﬂ 0590 25 87 39

Caisse des écoles Bellevue

©

Rue Etienne PORTECOP 97170 Petit-Bourg
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