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s menus sont préparés 4 la Cuisine Centrale de Petit-Bourg dans le respect des exigences réglementaires d'hygiéne. ﬂ
‘Tous les menus sont accompagnés d'une portion de pain.
* Les légumes pays (bananes jaunes, figues, igname, madére, patate douce) seront servis selon la saison et les disponibilités des fournisseu

rs.
* La provenance des viandes est indiquée conformément a la réglementation.
* Les fruits au sirop sont servis sans sucre.
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